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Via Cavour, 57 - 0141.593409

Acciughe al bagnetto verde

Peperoni in bagna cauda
 
Bollicine di Arneis Az. Agricola 
Malvirà  

Barbera d'Asti DOCG La Vespa 
Cascina Castlet

c/o:  Ciccio Macelleria, Via Aliberti, 5 
333.6026002

Coppetta di carne cruda, crema di 
parmigiano e granella di nocciole

Torta di nocciole con crema
di cioccolato  
 
Barbera d'Asti Cantine Ferraris

Chardonnay Cantine Ferraris

c/o: Be different Kids, Via Pietro Gobetti 9
340.4160204

Arancini al ragù

La signora caponata

Tris di dolci mignon siciliani:
cannolo, cassatina,
pasticcino mandorla

Barbera Asti DOC 2021 Cantina
Adimari Moretti

c/o: Manfredi Mobili, Via Balbo 23
333.9063373

Risotto ubriacone: Carnaroli classico 
al Barbera con salsiccia

Riso Gran Cavour il primo Riso
Gigante Aromatico da Risotto alla 
Parmigiana con crema di Peperone 
e Pesto di basilico

Barbera DOCG Az. Agricola Balliano 

Ruchè Az. Agricola Balliano 

Piazza Statuto, 35 - 375.7321300

Torta di nocciole Piemonte Musso

Zabaione Alberto Marchetti

Canelli DOCG Moscato Scagliola 
Giacomo

Barbera d’Asti DOCG Cascina 
Garona

Via Q. Sella 41/a - 366.8034166

Pan-Pork BBQ (panino con maialino 
marinato bbq style - maionese alla 
senape - cavolo rosso - cipolla ca-
ramellata) della Fioraia di Castello 
d’Annone

Peramisù (tiramisù cioccolato
e pere) della Fioraia di Castello 
d’Annone

Aperol Spritz con Spumante Brut 
Cantina Romano Dogliotti

Barbera d’Asti la Solista - Cantina 
Romano Dogliotti

 
Via Cavour, 112 - 0141.450871

Uovo al tegamino con tartufo nero 

Pansotti di magro con fonduta
e tartufo

Streetamisù con crema pasticcera

Ruchè Na Vota Cantine Sant’Agata

Via Garibaldi, 22 - 335.8732798

Il pulled di Gina in ciabatta

Piatto di costine di maiale cotte
in salsa BBQ

Curej Barbera d’Asti DOCG della 
Cantina Braida

IPPA e Nazionale Baladen

Piazza San Secondo, 21 - 349.4269492

Tris di montanarine fritte: mortadella, 
burrata e granella di pistacchi, clas-
sica pomodoro e parmigiano

La “dolce” con crema baci Perugina

Rosato “Rosa di Rovo” Cantina Vin-
chio e Vaglio Serra

Via Garetti, 26 - 0141.598637

Insalata russa su crostone di pane 
croccante

Risotto Carnaroli ai funghi porcini 
freschi

Salame dolce al cioccolato bianco
e pistacchio

Nebbiolo La Milanesa 1917

Via Garetti, 13 - 0141.320225

Cono di agnolotti fritti con crema
al parmigiano

Gnocchi alla carbonara

Gnocchi al ragù di salsiccia

Ruchè Na Vota Cantine Sant’Agata

Via Della Valle, 6 - 338.3660590

Tiramisù tradizionale

Sacher Torte

Pavlova con crema chantilly
e frutti di bosco

Moscato Solilù Az Poggio

IL CAVOLO A MERENDA
Via Garetti, 6 - 0141.1720250

“Il GNOCCO DIVERSO” (gnocchi
di patate piastrati con pomodoro 
basilico e burrata)

Tartelletta di cracker con crema 
di gianduja e nocciola caramellata

Chili di vitella Fassona con cannellini 
e chips croccanti di mais by
Chef Enrico Trova

Barbis di Dogliotti 1870

Via Cavour, 48 - 0141.231160

Battuta di Fassona, chips di grana 
padano e fonduta di taleggio aro-
matizzata con foglioline
di origano cubano

Roas-beef con glassa di aceto bal-
samico, vegan mayo e fiocchi
di sale nero

Bacio di dama

Barbera DOC Terre del Barolo

Via Incisa, 9 - 0141.30502

Crostone di pane integrale con
salsiccia di Bra, robiola e
pasta di Nocciola Piemonte IGP
Fratelli Durando

Birra artigianale Birrificio Sagrin
alla spina

c/o: Enoteca Malia, Via Aliberti 43
351.6766795

Pane lievito madre, burro artigianale 
(naturale o aromatizzato), acciughe 
della nostra selezione

Tris di formaggi TRE latti

Vermuttino Distilleria Quaglia

c/o: I Presepi di San Martino - Piazza statuto 
21 349.3224059

Fiocco di neve, classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella

Babà napoletano
Pasticceria Poppella

One Spumante brut da Barbera
Cascina Badia
 

Via Garetti, 29 - 349.2896400

Tajarin con salsiccia e porcini

Agnolotti ripieni di robiola e tartufo

Bianco "Sagrinte Nen" Cascina Rey

Grignolino d'Asti "Il bisbetico
indomato" 2021 Cascina Rey 

Piazza Roma, 12 -  0141.34875

Pizza fritta Pummarò (pizza fritta
di Crust con pummarò e pecorino)

Cocktail Margarita

Sangria Mex

Via Garetti, 55 -  329.0235991

Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto

Tris di tartare (classica, ortolana,
pistacchio)

Stufato d’asino

Barbera d’Asti DOCG
Cantine Post Dal Vin

Piazza San Martino, 4 -  338.5400518

Polpette del Diavolo

Insalata di polpo e patate

Pollo in crema di aceto balsamico 
con scalogni in agrodolce

Barbera d’Asti Amormio 2022
Az.Agricola Bellicoso

Via Astesano, 9 - 327.9009416

Tostada de tomate y jamon:
Pane tostato con pomodoro
e prosciutto crudo

Guanciotto al tempranillo con
polenta taragna

Vino bianco Verdejo - Talma
Bodegas Bastida Spagna

Tempranillo Rosso - Talma
Bodegas Bastida Spagna

Via Cavour, 83A - 335.6029467

Panino con polpo, stracciatella
di bufala e pomodori secchi

Panino piemontese con hamburger 
di carne cruda, Montebore,
pomodorini, maio e rucola

Timorasso Piccolo Derthona
Vigneti Massa

Champagne Extra Brut “L’Esquisse” 
Moussè

Via Incisa, 16 - 376.2143933

Crostone con carpaccio di spada
e perle di tartufo

Ostia Piemontese; fetta di salame
cotto con Gorgonzola e acciuga
al verde (2 pezzi)

Ruchè selezione 26 Montalbera 
esclusivo Buta

Monchiero monkey rosa (barb/neb)

c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto, 4
333.2246364 

Flan di zucchine con fonduta

Guanciotto di maialino stufato 

Tiramisù alla nutella 

Barbera d'Asti 5 Vignes DOCG  
Azienda La Morandina
 

Via Quintino Sella, 11 - 328.7598290

Lasagna al ragù o al pesto

Bunet noisette

Barbera Cascina Poggia

Moscato Cascina Poggia

Piazzetta Italia, 2 - 327.4046668

Frittatina di pasta alla genovese

Pala Romana con stracciatella bat-
tuta di fassona e olio al tartufo nero

Torta di nocciole con zabaione

Barbera d’Asti Aimè Bertolino

Via Pelletta, 21 - 0141.233376

Ling8 Quèbec: dessert sciroppo 
d’acero, noce pecan e pop-corn
in 8 strabillianti consistenze

Ling8 Rosso Alfa: dessert ciliegia, 
cheesecake e fava tonka in 8 sor-
prendenti preparazioni

Selezione di 4 dolci mignon
alla nocciola piemonte IGP

Moscato D'asti Canelli DOCG
S.Ilario Cadgal 

Piazza San Martino, 6 - 0141.30221

Cuoppo ligure fritto con acciughine 
& Panissa

Bollicine Liguri Brut Cantine Lunae
La Spezia

Bollicine Rosè Liguri Cantine Lunae 
La Spezia

Via Garetti, 23 - 327.5314420

Friciula con
prosciutto/pancetta/lardo

Friciula dolce alla nutella

Ruchè Sant’Agata

Birra Moretti

   
Piazza San Secondo,14 - 338.7659734

Costine alla paprica e cremoso
di patate Agata al rosmarino

Sushi brasiliano con salmone
marinato agli agrumi, carpaccio
di zucchine, robiola e panko
croccante

Bao con chili di carne, cheddar
fondente e cipollina caramellata

Monkey rosa Igt-Monchiero Carbone

Bottiglia

c/o: Viotti Ristorante & Burger House, 
Via Cavour, 68 - 340.2401619

Agnolotti Gobbi De.co di Asti rigo-
rosamente fatti a mano, saltati
al burro di montagna chiarificato e 
aromatizzato al rosmarino

Torta con nocciole Piemonte IGP 
Cascina Aldo Garbaudo e zabaione 
(senza farina)

Barbera d’Alba DOC Nicolon 2021
Angelo Negro

c/o: Via Aliberti, 42 - 347.5705401

Frittura di pesce

Paella di Mare

Polpettine di baccalà

Langhe DOC Favorita 2023
Az. Agricola Massucco

Via Cavour, 61- 335.6114386

Carne cruda all’astigiana

Trippa in umido con patate e fagioli

Barbera d’Asti DOCG
La Bimba 2022

Cortese Piemonte DOC Rive 
Fredde Tenuta la Graziosa

c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto, 4
380.6895667

Arrosticini di pecora

Pane e salamella di Fossano

Farinata con pesto alla genovese

Birra Birrificio artigianale Nicese

Via Ottolenghi, 20   0141.450276  

Empanadas: panzerotti ripieni di 
carne di maiale trita con spezie
peruviane

Chaufa: riso saltato con carne di 
maiale, pollo, wuster, uovo con salsa 
di soia, erba cipollina e spezie
peruviane

Alfajor: un biscotto di pasta frolla
ripieno di dulce de leche

Birra Cuzquena

Via Cesare Battisti, 20   329.7478257

Focaccia “La Daje” - Porchetta di 
Ariccia, crema di Pecorino romano, 
pomodori confit, cipolla caramellata

Focaccia “Indimenticabile” -
mortadella Bologna IGP, stracciatella 
di burrata, granella di pistacchio

Chardonay Cantina F.lli Natta

Grignolino Cantina F.lli Natta

Via Cavour, 68 - 327.5526112

Bocconcini di polletto alla paprika
in crosta di papavero

Pesche cotte con cioccolato
e amaretti

Moscato Carlin de Paolo

Grignolino d’Asti Ridolino
Carlin de Paolo

Palazzo Catena, Via XX Settembre, 66, 
0141.1786215

Scotch egg con fonduta di robiola
di Roccaverano DOP

Coffee, Please!!!

Barbera d’Asti Aimè Bertolino Vini

Moscato d’Asti Melis Tojo Winery

€ 6.00
€ 5.50

€ 4.00

€ 8.00

€ 3.00
€ 4.00
€ 4.00

€ 5.00
€ 6.00

€ 4.00

€ 3.00

€ 6.00

€ 3.00

€ 6.00
€ 3.00
€ 4.00
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Via Cavour, 57 - 0141.593409

Acciughe al bagnetto verde

Peperoni in bagna cauda
 
Bollicine di Arneis Az. Agricola 
Malvirà  

Barbera d'Asti DOCG La Vespa 
Cascina Castlet

c/o:  Ciccio Macelleria, Via Aliberti, 5 
333.6026002

Coppetta di carne cruda, crema di 
parmigiano e granella di nocciole

Torta di nocciole con crema
di cioccolato  
 
Barbera d'Asti Cantine Ferraris

Chardonnay Cantine Ferraris

c/o: Be different Kids, Via Pietro Gobetti 9
340.4160204

Arancini al ragù

La signora caponata

Tris di dolci mignon siciliani:
cannolo, cassatina,
pasticcino mandorla

Barbera Asti DOC 2021 Cantina
Adimari Moretti

c/o: Manfredi Mobili, Via Balbo 23
333.9063373

Risotto ubriacone: Carnaroli classico 
al Barbera con salsiccia

Riso Gran Cavour il primo Riso
Gigante Aromatico da Risotto alla 
Parmigiana con crema di Peperone 
e Pesto di basilico

Barbera DOCG Az. Agricola Balliano 

Ruchè Az. Agricola Balliano 

€ 6.00

Piazza Statuto, 35 - 375.7321300

Torta di nocciole Piemonte Musso

Zabaione Alberto Marchetti

Canelli DOCG Moscato Scagliola 
Giacomo

Barbera d’Asti DOCG Cascina 
Garona

Via Q. Sella 41/a - 366.8034166

Pan-Pork BBQ (panino con maialino 
marinato bbq style - maionese alla 
senape - cavolo rosso - cipolla ca-
ramellata) della Fioraia di Castello 
d’Annone

Peramisù (tiramisù cioccolato
e pere) della Fioraia di Castello 
d’Annone

Aperol Spritz con Spumante Brut 
Cantina Romano Dogliotti

Barbera d’Asti la Solista - Cantina 
Romano Dogliotti

 
Via Cavour, 112 - 0141.450871

Uovo al tegamino con tartufo nero 

Pansotti di magro con fonduta
e tartufo

Streetamisù con crema pasticcera

Ruchè Na Vota Cantine Sant’Agata

Via Garibaldi, 22 - 335.8732798

Il pulled di Gina in ciabatta

Piatto di costine di maiale cotte
in salsa BBQ

Curej Barbera d’Asti DOCG della 
Cantina Braida

IPPA e Nazionale Baladen

Piazza San Secondo, 21 - 349.4269492

Tris di montanarine fritte: mortadella, 
burrata e granella di pistacchi, clas-
sica pomodoro e parmigiano

La “dolce” con crema baci Perugina

Rosato “Rosa di Rovo” Cantina Vin-
chio e Vaglio Serra

Via Garetti, 26 - 0141.598637

Insalata russa su crostone di pane 
croccante

Risotto Carnaroli ai funghi porcini 
freschi

Salame dolce al cioccolato bianco
e pistacchio

Nebbiolo La Milanesa 1917

Via Garetti, 13 - 0141.320225

Cono di agnolotti fritti con crema
al parmigiano

Gnocchi alla carbonara

Gnocchi al ragù di salsiccia

Ruchè Na Vota Cantine Sant’Agata

Via Della Valle, 6 - 338.3660590

Tiramisù tradizionale

Sacher Torte

Pavlova con crema chantilly
e frutti di bosco

Moscato Solilù Az Poggio

IL CAVOLO A MERENDA
Via Garetti, 6 - 0141.1720250

“Il GNOCCO DIVERSO” (gnocchi
di patate piastrati con pomodoro 
basilico e burrata)

Tartelletta di cracker con crema 
di gianduja e nocciola caramellata

Chili di vitella Fassona con cannellini 
e chips croccanti di mais by
Chef Enrico Trova

Barbis di Dogliotti 1870

Via Cavour, 48 - 0141.231160

Battuta di Fassona, chips di grana 
padano e fonduta di taleggio aro-
matizzata con foglioline
di origano cubano

Roas-beef con glassa di aceto bal-
samico, vegan mayo e fiocchi
di sale nero

Bacio di dama

Barbera DOC Terre del Barolo

Via Incisa, 9 - 0141.30502

Crostone di pane integrale con
salsiccia di Bra, robiola e
pasta di Nocciola Piemonte IGP
Fratelli Durando

Birra artigianale Birrificio Sagrin
alla spina

c/o: Enoteca Malia, Via Aliberti 43
351.6766795

Pane lievito madre, burro artigianale 
(naturale o aromatizzato), acciughe 
della nostra selezione

Tris di formaggi TRE latti

Vermuttino Distilleria Quaglia

c/o: I Presepi di San Martino - Piazza statuto 
21 349.3224059

Fiocco di neve, classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella

Babà napoletano
Pasticceria Poppella

One Spumante brut da Barbera
Cascina Badia
 

Via Garetti, 29 - 349.2896400

Tajarin con salsiccia e porcini

Agnolotti ripieni di robiola e tartufo

Bianco "Sagrinte Nen" Cascina Rey

Grignolino d'Asti "Il bisbetico
indomato" 2021 Cascina Rey 

Piazza Roma, 12 -  0141.34875

Pizza fritta Pummarò (pizza fritta
di Crust con pummarò e pecorino)

Cocktail Margarita

Sangria Mex

Via Garetti, 55 -  329.0235991

Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto

Tris di tartare (classica, ortolana,
pistacchio)

Stufato d’asino

Barbera d’Asti DOCG
Cantine Post Dal Vin

Piazza San Martino, 4 -  338.5400518

Polpette del Diavolo

Insalata di polpo e patate

Pollo in crema di aceto balsamico 
con scalogni in agrodolce

Barbera d’Asti Amormio 2022
Az.Agricola Bellicoso

Via Astesano, 9 - 327.9009416

Tostada de tomate y jamon:
Pane tostato con pomodoro
e prosciutto crudo

Guanciotto al tempranillo con
polenta taragna

Vino bianco Verdejo - Talma
Bodegas Bastida Spagna

Tempranillo Rosso - Talma
Bodegas Bastida Spagna

Via Cavour, 83A - 335.6029467

Panino con polpo, stracciatella
di bufala e pomodori secchi

Panino piemontese con hamburger 
di carne cruda, Montebore,
pomodorini, maio e rucola

Timorasso Piccolo Derthona
Vigneti Massa

Champagne Extra Brut “L’Esquisse” 
Moussè

Via Incisa, 16 - 376.2143933

Crostone con carpaccio di spada
e perle di tartufo

Ostia Piemontese; fetta di salame
cotto con Gorgonzola e acciuga
al verde (2 pezzi)

Ruchè selezione 26 Montalbera 
esclusivo Buta

Monchiero monkey rosa (barb/neb)

c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto, 4
333.2246364 

Flan di zucchine con fonduta

Guanciotto di maialino stufato 

Tiramisù alla nutella 

Barbera d'Asti 5 Vignes DOCG  
Azienda La Morandina
 

Via Quintino Sella, 11 - 328.7598290

Lasagna al ragù o al pesto

Bunet noisette

Barbera Cascina Poggia

Moscato Cascina Poggia

Piazzetta Italia, 2 - 327.4046668

Frittatina di pasta alla genovese

Pala Romana con stracciatella bat-
tuta di fassona e olio al tartufo nero

Torta di nocciole con zabaione

Barbera d’Asti Aimè Bertolino

Via Pelletta, 21 - 0141.233376

Ling8 Quèbec: dessert sciroppo 
d’acero, noce pecan e pop-corn
in 8 strabillianti consistenze

Ling8 Rosso Alfa: dessert ciliegia, 
cheesecake e fava tonka in 8 sor-
prendenti preparazioni

Selezione di 4 dolci mignon
alla nocciola piemonte IGP

Moscato D'asti Canelli DOCG
S.Ilario Cadgal 

Piazza San Martino, 6 - 0141.30221

Cuoppo ligure fritto con acciughine 
& Panissa

Bollicine Liguri Brut Cantine Lunae
La Spezia

Bollicine Rosè Liguri Cantine Lunae 
La Spezia

Via Garetti, 23 - 327.5314420

Friciula con
prosciutto/pancetta/lardo

Friciula dolce alla nutella

Ruchè Sant’Agata

Birra Moretti

   
Piazza San Secondo,14 - 338.7659734

Costine alla paprica e cremoso
di patate Agata al rosmarino

Sushi brasiliano con salmone
marinato agli agrumi, carpaccio
di zucchine, robiola e panko
croccante

Bao con chili di carne, cheddar
fondente e cipollina caramellata

Monkey rosa Igt-Monchiero Carbone

Bottiglia

c/o: Viotti Ristorante & Burger House, 
Via Cavour, 68 - 340.2401619

Agnolotti Gobbi De.co di Asti rigo-
rosamente fatti a mano, saltati
al burro di montagna chiarificato e 
aromatizzato al rosmarino

Torta con nocciole Piemonte IGP 
Cascina Aldo Garbaudo e zabaione 
(senza farina)

Barbera d’Alba DOC Nicolon 2021
Angelo Negro

c/o: Via Aliberti, 42 - 347.5705401

Frittura di pesce

Paella di Mare

Polpettine di baccalà

Langhe DOC Favorita 2023
Az. Agricola Massucco

Via Cavour, 61- 335.6114386

Carne cruda all’astigiana

Trippa in umido con patate e fagioli

Barbera d’Asti DOCG
La Bimba 2022

Cortese Piemonte DOC Rive 
Fredde Tenuta la Graziosa

c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto, 4
380.6895667

Arrosticini di pecora

Pane e salamella di Fossano

Farinata con pesto alla genovese

Birra Birrificio artigianale Nicese

Via Ottolenghi, 20   0141.450276  

Empanadas: panzerotti ripieni di 
carne di maiale trita con spezie
peruviane

Chaufa: riso saltato con carne di 
maiale, pollo, wuster, uovo con salsa 
di soia, erba cipollina e spezie
peruviane

Alfajor: un biscotto di pasta frolla
ripieno di dulce de leche

Birra Cuzquena

Via Cesare Battisti, 20   329.7478257

Focaccia “La Daje” - Porchetta di 
Ariccia, crema di Pecorino romano, 
pomodori confit, cipolla caramellata

Focaccia “Indimenticabile” -
mortadella Bologna IGP, stracciatella 
di burrata, granella di pistacchio

Chardonay Cantina F.lli Natta

Grignolino Cantina F.lli Natta

Via Cavour, 68 - 327.5526112

Bocconcini di polletto alla paprika
in crosta di papavero

Pesche cotte con cioccolato
e amaretti

Moscato Carlin de Paolo

Grignolino d’Asti Ridolino
Carlin de Paolo

Palazzo Catena, Via XX Settembre, 66, 
0141.1786215

Scotch egg con fonduta di robiola
di Roccaverano DOP

Coffee, Please!!!

Barbera d’Asti Aimè Bertolino Vini

Moscato d’Asti Melis Tojo Winery

€ 5.00

€ 3.00
€ 6.00
€ 4.00

€ 2.50

€ 3.00

€ 4.00

€ 7.00
€ 8.00
€ 4.00

€ 4.00

€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00

€ 7.00

€ 8.00

€ 7.00

€ 10.00

€ 5.00

€ 12.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00
€ 4.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 3.00

€ 3.50

€ 9.00

€ 8.00
€ 6.00

€ 3.00

€ 8.00

€ 3.00
€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 6.00

€ 4.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 7.00

€ 8.00

€ 6.00
€ 5.00

€ 3.00

€ 3.50
€ 5.00

€ 4.00
€ 4.00

€ 5.00

€ 4.00

€ 7.00

€ 8.00

€ 4.00
€ 4.00

€ 6.00
€ 7.00
€ 7.00
€ 4.00

€ 4.00
€ 5.00

€ 5.00
€ 4.00

€ 7.00

€ 5.00

€ 6.00
€ 4.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 1.00
€ 4.50
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BECHERI5

BORGO AFFINATORI6

CHICCO CAFFÈ7

CIT MA BON8

CRUST & BODEGA9

DA NICO E SIMO10

ENOTECA LA BUTA14

HAMBURGERIA DI GINA18

HASTA LA PIZZA19

LA DISPENSA DEL CAVOLO23

LA FARCIA24

IL BRILLO PARLANTE20

IL CICCHETTO21

IL VOGLIA MATTA22

ENOTECA TORRE DI VINO15

GOLDEN TRUFFLE - 
PIZZA TARTUFI & VINI17

GATTI RANDAGI16

DIAVOLO ROSSO11

EL BIGOTE BAR DE TAPAS12

ENOTECA ASSETATI13



www.winestreetasting.com - Event organized by CRE[AT]IVE

Via Cavour, 57 - 0141.593409

Acciughe al bagnetto verde

Peperoni in bagna cauda
 
Bollicine di Arneis Az. Agricola 
Malvirà  

Barbera d'Asti DOCG La Vespa 
Cascina Castlet

c/o:  Ciccio Macelleria, Via Aliberti, 5 
333.6026002

Coppetta di carne cruda, crema di 
parmigiano e granella di nocciole

Torta di nocciole con crema
di cioccolato  
 
Barbera d'Asti Cantine Ferraris

Chardonnay Cantine Ferraris

c/o: Be different Kids, Via Pietro Gobetti 9
340.4160204

Arancini al ragù

La signora caponata

Tris di dolci mignon siciliani:
cannolo, cassatina,
pasticcino mandorla

Barbera Asti DOC 2021 Cantina
Adimari Moretti

c/o: Manfredi Mobili, Via Balbo 23
333.9063373

Risotto ubriacone: Carnaroli classico 
al Barbera con salsiccia

Riso Gran Cavour il primo Riso
Gigante Aromatico da Risotto alla 
Parmigiana con crema di Peperone 
e Pesto di basilico

Barbera DOCG Az. Agricola Balliano 

Ruchè Az. Agricola Balliano 

Piazza Statuto, 35 - 375.7321300

Torta di nocciole Piemonte Musso

Zabaione Alberto Marchetti

Canelli DOCG Moscato Scagliola 
Giacomo

Barbera d’Asti DOCG Cascina 
Garona

Via Q. Sella 41/a - 366.8034166

Pan-Pork BBQ (panino con maialino 
marinato bbq style - maionese alla 
senape - cavolo rosso - cipolla ca-
ramellata) della Fioraia di Castello 
d’Annone

Peramisù (tiramisù cioccolato
e pere) della Fioraia di Castello 
d’Annone

Aperol Spritz con Spumante Brut 
Cantina Romano Dogliotti

Barbera d’Asti la Solista - Cantina 
Romano Dogliotti

 
Via Cavour, 112 - 0141.450871

Uovo al tegamino con tartufo nero 

Pansotti di magro con fonduta
e tartufo

Streetamisù con crema pasticcera

Ruchè Na Vota Cantine Sant’Agata

Via Garibaldi, 22 - 335.8732798

Il pulled di Gina in ciabatta

Piatto di costine di maiale cotte
in salsa BBQ

Curej Barbera d’Asti DOCG della 
Cantina Braida

IPPA e Nazionale Baladen

Piazza San Secondo, 21 - 349.4269492

Tris di montanarine fritte: mortadella, 
burrata e granella di pistacchi, clas-
sica pomodoro e parmigiano

La “dolce” con crema baci Perugina

Rosato “Rosa di Rovo” Cantina Vin-
chio e Vaglio Serra

Via Garetti, 26 - 0141.598637

Insalata russa su crostone di pane 
croccante

Risotto Carnaroli ai funghi porcini 
freschi

Salame dolce al cioccolato bianco
e pistacchio

Nebbiolo La Milanesa 1917

Via Garetti, 13 - 0141.320225

Cono di agnolotti fritti con crema
al parmigiano

Gnocchi alla carbonara

Gnocchi al ragù di salsiccia

Ruchè Na Vota Cantine Sant’Agata

Via Della Valle, 6 - 338.3660590

Tiramisù tradizionale

Sacher Torte

Pavlova con crema chantilly
e frutti di bosco

Moscato Solilù Az Poggio

IL CAVOLO A MERENDA
Via Garetti, 6 - 0141.1720250

“Il GNOCCO DIVERSO” (gnocchi
di patate piastrati con pomodoro 
basilico e burrata)

Tartelletta di cracker con crema 
di gianduja e nocciola caramellata

Chili di vitella Fassona con cannellini 
e chips croccanti di mais by
Chef Enrico Trova

Barbis di Dogliotti 1870

Via Cavour, 48 - 0141.231160

Battuta di Fassona, chips di grana 
padano e fonduta di taleggio aro-
matizzata con foglioline
di origano cubano

Roas-beef con glassa di aceto bal-
samico, vegan mayo e fiocchi
di sale nero

Bacio di dama

Barbera DOC Terre del Barolo

Via Incisa, 9 - 0141.30502

Crostone di pane integrale con
salsiccia di Bra, robiola e
pasta di Nocciola Piemonte IGP
Fratelli Durando

Birra artigianale Birrificio Sagrin
alla spina

c/o: Enoteca Malia, Via Aliberti 43
351.6766795

Pane lievito madre, burro artigianale 
(naturale o aromatizzato), acciughe 
della nostra selezione

Tris di formaggi TRE latti

Vermuttino Distilleria Quaglia

c/o: I Presepi di San Martino - Piazza statuto 
21 349.3224059

Fiocco di neve, classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella

Babà napoletano
Pasticceria Poppella

One Spumante brut da Barbera
Cascina Badia
 

Via Garetti, 29 - 349.2896400

Tajarin con salsiccia e porcini

Agnolotti ripieni di robiola e tartufo

Bianco "Sagrinte Nen" Cascina Rey

Grignolino d'Asti "Il bisbetico
indomato" 2021 Cascina Rey 

Piazza Roma, 12 -  0141.34875

Pizza fritta Pummarò (pizza fritta
di Crust con pummarò e pecorino)

Cocktail Margarita

Sangria Mex

Via Garetti, 55 -  329.0235991

Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto

Tris di tartare (classica, ortolana,
pistacchio)

Stufato d’asino

Barbera d’Asti DOCG
Cantine Post Dal Vin

Piazza San Martino, 4 -  338.5400518

Polpette del Diavolo

Insalata di polpo e patate

Pollo in crema di aceto balsamico 
con scalogni in agrodolce

Barbera d’Asti Amormio 2022
Az.Agricola Bellicoso

Via Astesano, 9 - 327.9009416

Tostada de tomate y jamon:
Pane tostato con pomodoro
e prosciutto crudo

Guanciotto al tempranillo con
polenta taragna

Vino bianco Verdejo - Talma
Bodegas Bastida Spagna

Tempranillo Rosso - Talma
Bodegas Bastida Spagna

Via Cavour, 83A - 335.6029467

Panino con polpo, stracciatella
di bufala e pomodori secchi

Panino piemontese con hamburger 
di carne cruda, Montebore,
pomodorini, maio e rucola

Timorasso Piccolo Derthona
Vigneti Massa

Champagne Extra Brut “L’Esquisse” 
Moussè

Via Incisa, 16 - 376.2143933

Crostone con carpaccio di spada
e perle di tartufo

Ostia Piemontese; fetta di salame
cotto con Gorgonzola e acciuga
al verde (2 pezzi)

Ruchè selezione 26 Montalbera 
esclusivo Buta

Monchiero monkey rosa (barb/neb)

c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto, 4
333.2246364 

Flan di zucchine con fonduta

Guanciotto di maialino stufato 

Tiramisù alla nutella 

Barbera d'Asti 5 Vignes DOCG  
Azienda La Morandina
 

Via Quintino Sella, 11 - 328.7598290

Lasagna al ragù o al pesto

Bunet noisette

Barbera Cascina Poggia

Moscato Cascina Poggia

Piazzetta Italia, 2 - 327.4046668

Frittatina di pasta alla genovese

Pala Romana con stracciatella bat-
tuta di fassona e olio al tartufo nero

Torta di nocciole con zabaione

Barbera d’Asti Aimè Bertolino

Via Pelletta, 21 - 0141.233376

Ling8 Quèbec: dessert sciroppo 
d’acero, noce pecan e pop-corn
in 8 strabillianti consistenze

Ling8 Rosso Alfa: dessert ciliegia, 
cheesecake e fava tonka in 8 sor-
prendenti preparazioni

Selezione di 4 dolci mignon
alla nocciola piemonte IGP

Moscato D'asti Canelli DOCG
S.Ilario Cadgal 

Piazza San Martino, 6 - 0141.30221

Cuoppo ligure fritto con acciughine 
& Panissa

Bollicine Liguri Brut Cantine Lunae
La Spezia

Bollicine Rosè Liguri Cantine Lunae 
La Spezia

Via Garetti, 23 - 327.5314420

Friciula con
prosciutto/pancetta/lardo

Friciula dolce alla nutella

Ruchè Sant’Agata

Birra Moretti

   
Piazza San Secondo,14 - 338.7659734

Costine alla paprica e cremoso
di patate Agata al rosmarino

Sushi brasiliano con salmone
marinato agli agrumi, carpaccio
di zucchine, robiola e panko
croccante

Bao con chili di carne, cheddar
fondente e cipollina caramellata

Monkey rosa Igt-Monchiero Carbone

Bottiglia

c/o: Viotti Ristorante & Burger House, 
Via Cavour, 68 - 340.2401619

Agnolotti Gobbi De.co di Asti rigo-
rosamente fatti a mano, saltati
al burro di montagna chiarificato e 
aromatizzato al rosmarino

Torta con nocciole Piemonte IGP 
Cascina Aldo Garbaudo e zabaione 
(senza farina)

Barbera d’Alba DOC Nicolon 2021
Angelo Negro

c/o: Via Aliberti, 42 - 347.5705401

Frittura di pesce

Paella di Mare

Polpettine di baccalà

Langhe DOC Favorita 2023
Az. Agricola Massucco

Via Cavour, 61- 335.6114386

Carne cruda all’astigiana

Trippa in umido con patate e fagioli

Barbera d’Asti DOCG
La Bimba 2022

Cortese Piemonte DOC Rive 
Fredde Tenuta la Graziosa

c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto, 4
380.6895667

Arrosticini di pecora

Pane e salamella di Fossano

Farinata con pesto alla genovese

Birra Birrificio artigianale Nicese

Via Ottolenghi, 20   0141.450276  

Empanadas: panzerotti ripieni di 
carne di maiale trita con spezie
peruviane

Chaufa: riso saltato con carne di 
maiale, pollo, wuster, uovo con salsa 
di soia, erba cipollina e spezie
peruviane

Alfajor: un biscotto di pasta frolla
ripieno di dulce de leche

Birra Cuzquena

Via Cesare Battisti, 20   329.7478257

Focaccia “La Daje” - Porchetta di 
Ariccia, crema di Pecorino romano, 
pomodori confit, cipolla caramellata

Focaccia “Indimenticabile” -
mortadella Bologna IGP, stracciatella 
di burrata, granella di pistacchio

Chardonay Cantina F.lli Natta

Grignolino Cantina F.lli Natta

Via Cavour, 68 - 327.5526112

Bocconcini di polletto alla paprika
in crosta di papavero

Pesche cotte con cioccolato
e amaretti

Moscato Carlin de Paolo

Grignolino d’Asti Ridolino
Carlin de Paolo

Palazzo Catena, Via XX Settembre, 66, 
0141.1786215

Scotch egg con fonduta di robiola
di Roccaverano DOP

Coffee, Please!!!

Barbera d’Asti Aimè Bertolino Vini

Moscato d’Asti Melis Tojo Winery
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